


•	 Controlado	por	microprocesador	para	mantener	la	temperatura	

entre	2°C	a	6°C,	en	temperaturas	de	hasta	42°C.	(Configurable)

•	 Display	de	temperatura	de	hasta	3	dígitos	en	la	parte	frontal.

•	 Alarmas	locales	y	audibles	con	batería	auto	recargable	para	que	

alarme	en	caso	de	ausencia	de	energía	eléctrica.	Alarma	en	los	

siguientes	casos.

•	 Temperaturas	mayores	a	8°C	y	menores	a	2°C	(configurable).

•	 Puerta	abierta	por	más	de	1	minuto.

•	 Falla	de	sensor	de	temperatura.

•	 Indicador	de:

•	 Compresor	encendido.

•	 Inicio	del	Deshiele.

•	 Batería	auto	recargable	baja.

•	 Estantería	fabricada	completamente	en	acero	Inoxidable	304.

•	 Cuenta	con	charolas	de	acero	Inoxidable	304	para	el	

almacenamiento	de	los	cadáveres,	mismas	que	funcionan	para	las	

mesas	de	operación	de	la	Necropsia.

•	 Sistema	de	correderas	con	salida	telescópica	con	extensión	total,	

silenciosas.	Diseñado	para	cargar	hasta	200	kgs	por	bandeja.	

•	 Interior	en	Acero	Inoxidable	304.

•	 Exterior	en	Acero	Inoxidable.

•	 Marcos	y	jaladeras	en	Acero	Inoxidable	304.

•	 Bisagras	cromadas.

•	 Aislante	térmico	de	poliuretano	libre	de	CFC	de	2	pulgadas		(5	cms).

•	 Sistema	de	enfriamiento	por	difusor	asegurando	temperatura	

uniforme	en	la	cámara.

•	 Condensador	de	acuerdo	a	la	capacidad	del	equipo.

•	 Refrigerante	ecológico	libre	de	CFC	R134a.

•	 Sistema	de	desagüe	en	el	piso	del	refrigerador,	con	szalida	a	válvula	

frontal,	que	se	conecta	al	desagüe	del	inmueble.

•	 Deshiele	automático.

•	 Puerta(s)	solidas	en	acero	Inoxidable	304.

•	 Con	6	ruedas	con	freno	para	una	mejor	movilidad	del	equipo.

•	 Luz	LED	al	abrir	la	puerta.

•	 Compresor	herméticamente	sellado,	silencioso	y	libre	de	

mantenimiento.

•	 Alimentación	eléctrica	de	127	Volts	a	60	Hz.

•	 NOM-022-ENER/SCFI-2008	

•	 ISO	9001	con	alcance	a	Equipos	Biomédicos.

•	 Certificado	de	calibración	del	Graficador.

•	 Certificados	de	COFEPRIS.

•	 Exterior	en	acero	inoxidable	304

•	 Sistema	de	Rodillos	en	Nylamid	

en	lugar	de	correderas.

•	 Graficador	de	temperatura.

•	 Alarma	remota.

•	 Regulador	de	Voltaje.

•	 5	Subpuertas	para	refrigerador	

de	5	cuerpos.

•	 Alarma	contra	falla	de	

corriente	eléctrica.

•	 Sistema	de	identificación	

por	bandeja.

•	 Cerradura	en	las	puertas	

con	llave	por	duplicado.

Modelo DINC-96-2H DINC-96-3H DINC-96-2A DINC-96-3A DINC-96-5A

Capacidad 2 3 2 3 5

Bandejas 2 3 2 3 5

Salida	del	cuerpo Frontal	(Tipo	horno	de	pizza) Lateral	(Tipo	archivero)

Puertas 2 3 2 3 1

Ruedas 6	Ruedas

Compresor 1/2	HP

Dimensiones

exteriores

2.3m	x	0.93m	x	

2.35m

2.28m	x	1m	x	

1.61m

2.3m	x	0.93m	

x	2.35m
2.3m	x	0.930m	x	2.5m

Características

Aseguramos que el producto se almacena en las 

mejores condiciones sanitarias y de temperatura

Opcionales*

Cumplimos con las siguientes normas

Para mayor información visite www.delca.com.mx

O llámenos al teléfono 01 (55) 1209-0547
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